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3 Tabela 1- Contagem de Bactérias Aerobias Mesofilas (CBHAM) e Psicrotroficas (CBHAP),
INTRODUGCAO

bactérias do género Staphylolcoccus spp., Coliformes Totais (CT), Termotolerantes (C45), E.

, _ h* , ) coli e Salmonella spp. nas amostras de ostras cultivadas no Municipio de Salinopolis-PA
A microbiota da maioria dos moluscos bivalves € bastante

variada, podendo incluir virus, vibrios e bacterias. Entre estes podem
estar pr?sentes organismos potenmalme_nte pa:cogenlcos ao ser h.umgno CBHAM  CBHAP Y CT C45 E.coli  Salmonella
gue serao transmitidos no momento da ingestao do marisco. Haja vista Amostra PP: spp.

Grupo Microbiano

Staphylococcus

que € comum o consumo deste pescado sem prévio processamento (UFC.g") (UFC.g”)  (UFC.g”)  (NMPg”) (NMP.g”) (NMP.g™)
tecnologico, torna-se de fundamental importancia o conhecimento da 1 2,0x10°  <1x10 <1x10 23 <3 <3 Ausente
qualidade bacteriologica desse produto. 5 25x103  <1x10 <1x10 7.4 3 <3 Ausente
Com esse objetivo, foram realizadas a quantificacao de . 23x108  <1x10 6.0 x10 150 460 <3 Ausente
Bactenag Heterotfoflcas Aerot?lgs Mesofilas (BHAM), Bacterias . 35x10°  <Ix10 1.0 x10 15 15 s PR
Heterqtroflcas Aerobias Psicrotroficas (BI_-IA!D), Sz‘_aphy/oc:oc.:c:us~ spp., - 510t 1010 0 x10 o i < N
pesquisa de Salmonella spp. e Escherichia coli, determinacao do
6 1,6 x103 4,0 x10 4,0 x10 23 23 <3 Ausente

Numero Mais Provavel (NMP) de Coliformes Totais (CT) e Coliformes a
45°C (C45) em ostras cultivadas.

MATERIAL E METODOS

No més de junho de 2013, foram coletadas, para avaliacao
bacterioldgica, 6 (seis) amostras de ostras (Crassostrea rhizophorae),
cultivadas na fazenda marinha Perola do Salgado (rio Urindeua)
localizada na comunidade de Santo Antbénio do Urindeua, municipio de
Salinopolis, Estado do Para (Brasil) (Figura 1). As analises
bacteriologicas foram realizadas de acordo com a Instrucao Normativa n°
62, referente aos Metodos Analiticos Oficiais para Analises

Microbioldgicas para Controle de Produtos de Origem Animal e Agua
(BRASIL, 2003).
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Figura 1 - Representacao grafica com localizacido do municipio de
Salinopolis. Fonte: Planiglobe.com.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A contagem de BHAM variou de 1,6 x10° a 1,5x10* UFC.g™,
enquanto que BHAP manteve-se no intervalo de <1x10 a 4x10 UFC/g-1.
Os resultados obtidos em relacao a contagem do género Staphylococcus
sp. oscilaram entre <1x10 a 6x10 UFC/g-1. O grupo CT variou de 7,4 a
150 NMP/g-1 e C435 entre <3 a 460 NMP/g-1. As amostras analisadas
apresentaram auséncia dos patogenos Salmonella, Escherichia coli e
Staphylococcus coagulase positiva.Os resultados obtidos a partir das
analises bacteriologicas em ostras podem ser observados na Tabela 1.

Os resultados encontrados estao dentro dos limites
estabelecidos pela legislacao brasileira, atraves da Resolucao da
Diretoria Colegiada (RDC) n® 12 da Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA) (tabela 2), e recomendacbes da Comissao
Internacional de Especificagoes Microbiologicas (ICMSF) (tabela 3) e
Organizacao das Nacoes Unidas para Alimentacao e Agricultura (FAO)
(Tabela 4).

Tabela 2 - Padroes Microbioldgicos para moluscos bivalves in natura segundo a Legislagcao
Brasileira (BRASIL, 2001).

Grupo microbiano

Estafilococos coagulase

Grupo de alimentos
positiva(UFC.g)

Salmonella spl/25g

Moluscos bivalves in natura,
resfriados ou congelados, nao
consumido cru

103 auséncia

Tabela 3 - Padrbes Microbiologicos para moluscos bivalves in natura segundo Comissao
Internacional de Especificagdes Microbioldgicas (ICMSF, 1986).

Grupo microbiano

Bactérias V.

Grupo de . E.coli ] Salmonella
alimentos aerobias (NMP.g") parahaemolyticus sp/25g
(UFC.g™) (UFC.g™")
Moluscos
bivalves frescos e 5x10° 16 103 auséncia
congelados

Tabela 4 - Padrboes Microbioldgicos para moluscos bivalves in natura segundo Organizacao
das Nacoes Unidas para Alimentacao e Agricultura (FAO, 2000).

Grupo de Grupo microbiano
alimentos
Bactérias do Grupo Coliformes E. coli
(NMP.g") (NMP.g")
Moluscos frescos 3x102 2.3%x102

Portanto, as ostras analisadas, de acordo com orgaos nacionais
e Internacionais que estabelecem limites microbioldogicos em moluscos
bivalves in natura, sao classificadas como produto em condicoes
sanitarias satisfatorias.
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